COCTELES

SANTA MARTA ESPECIALES

Sloegroni
Plymouth sloe gin, palo, bitter petroni, amargos de ruibarbo

Green Mojito
Bacardi, smoothie de menta, ginger ale

Santa Margarita
Ibika tequila, mango, maracuya, lima, agave

Frosty Paloma
Ibika tequila, bitter petroni, sirope de pomelo, lima, sal de lima

El Jefe Espresso Martini

Ibika resposado tequila, kahlda, espresso

Santa Marta Sour
Ojo de isla mezcal, pisco infusionado con pepino, limén, clara de huevo

Afternoon Tea
Leche lavada con drambuie, vodka, sirope de earl grey, limén

If You Like a Pina Colada

Ron de pina, ron especiado, crema de coco, zumo de pina, especias dulces

Mediterranean Garden
Gin mahon, albahaca, pepino, limon

Our Thyme in Scotland
Laphroig 10yr whisky, esencia de tomillo, limon, huevo claro

SPRITZ & SANGRIA NO COCKTAILS 15

Spritz 1 Nogroni
Aperol | Hugo | Sarti Beefeater 0.0% gin, lucano, amargos de naranja
Spring Fever 15 Nospresso Martini
Cava rosado, sirope de flor de satico, menta, limén Café frio, licor de café, azticar
Pimm’s & Lemonade 12.3|jug 30 Pina Nolada
Fruita fresca, menta, pepino Griffard oo ron, crema de coco, zumo de pina
Sangria Nojito
Tinto, blanco 12.5 | jarra 30 0.0 Rom, smoothie de menta, ginger ale

Cava 12.5 | jarra 35

Si hay algo que no puedes o no te gusta beber, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu bebida favorita



BREAKFAST BEVERAGES

BOOZY BRUNCH
Bloody Mary 16

Licor de humo chipotle, absolut peppar vodka, zumo de tomate, espécias

Spicy Margarita 16

Ibika tequila, cointreau, lima, jalapeno, agave

Martini 16
Greygoose vodka, dry martini, limon

Pink Lady ¢

Puré de melocoton, cava rosado

DETOX JUICES & SMOOTHIES

Sunrise Shot ;

Sunrise Juice o
Zumo de Naranja, pifia, curcuma, pimienta, jengibre, miel

Green Juice ¢

Manzana, kale, pepino, miel

Watermelon & Lime ¢
Zumo de sandia, lima, aztcar

Berries & Bananas o
Limonada de Menta Fresca 8 Zumo de Naranja Natural s

Frappé s

Vainilla | avellana | canela | caramelo | avellana sin azticar

BEBIDAS CALIENTES
Café

espresso | cortado 3.5 americano | café con leche | cappuccino 4.5
doble espresso 4.5 latte macchiato 5
sirope 2

Infusion menta fresca 5 Matcha | Chai t/late 6 Chocolate caliente con nata 6
Té en Tetera 45

english yorkshire | earl grey | verde | sweet jengibre y melocoton | camomila
poleo menta | manzana, canela y vainilla | rooibos

Si hay algo que no puedes o no te gusta beber, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu bebida favorita



DESAYUNO, BRUNCH & CAKE

1000 10 1200

PARA EMPEZAR

Plato de fruta fresca de temporada s ve
Bol de yogur de coco vegano, fruta de temporada, ;mantequilla de cacahuete? 14ve

Bol de acai, ¢granola?, ;yogur de mango?, fruta de temporada 14 ve

SEGUNDOS

Jamon ibérico sobre tostada, queso payoyo, tomate
Pan Antequera, sobrasada, frutos secos caramelizados
Huevos escalfados sobre tostada, guacamole, semillas, salsa holandesa (sin)
Croissant negro, caponata, mayonesa citrica
Huevos Benedict
Huevos royale (con caviar)
Tortitas crujientes de beicon, platano caramelizado, sirope de arce 16
Tostada francesa, compota de frutos rojos, miel, frutos secos 1

Sandwich de desayuno, huevo frito, beicon, chutney de tomate, aguacate, salsa holandesa

Extras: aguacate 3 | jamén ibérico 5 | ricotta 3 | pan sin gluten 2 | Huevo 3

DE NUESTRA PANADERA

Elaborado artesanalmente en el local. Segun disponibilidad.
Pastel de zanahoria
Rollo de canela
Croissant

Tarta de queso con chocolate | La auténtica tarta de queso

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



ALMUERZO EN LA PLAYA

APERITIVOS

Mejillones en escabeche s  Gildas ¢  Palomitas de pescado s

Rosbif en lonchas 8 Pimiento rojo asado 6 ve

SANDWICHES

Disponibles hasta las 18:00

Sunday Roast Sarnie 24
Rosbif, mayonesa de mostaza, pepinillos, riacula, queso cheddar, tomate seco

Club Santa Marta 2

Pavo asado, mayonesa de pollo y huevo, beicon ahumado, queso cheddar

Fish ‘n’ Chips 2

Pescado crujente con puffs de patata, mayo limon, alcaparas, rucula

Good Greek 25

Berenjena en tempura, queso vegan, hummus, col encurtida

GUARNICIONES

Boniatos gajo 8  Patatas fritas 7
Ensalada verde ; Ensalada de manzanas Ensaladilla rusa o

Pimientos de Padron s

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



MENU

ENTRANTES Y TAPAS

Pan casero, aceitunas, alioli 8v
Ostras segtn disponibilidad 8 p.u.
Calamar salteado, manzana, lima, jingebre, alioli negro 24
Bunuelos de queso Idiazabal y membrillo 18 v
Seleccion de croquetas | Gambas | Boletus 20
Patatas bravas de Johnny 17
Jamon ibérico, pan, tomate rallado 35
Huevos rotos a la formentera, cangrejo de caparazon blando, gambas 18
Vieiras gallegas, beurre blanc 26
Esparragos blancos a la plancha, salsa ajoblanco, yema curada 24 v
Berenjena al miso, kale crujiente, melaza con sal marina 18 ve
Brioche de rabo de toro, cebolla encurtida, pico de gallo, demi-glace 24
Salmorejo de Cordoba 15 vive disponible

Steak tartar, queso rallado so

ENSALADAS

César 24
Lechuga, parmesano , beicon, pollo en panko, aderezo César

Ensalada mixta de Toni 22
Aguacale, atin, huevo, aceitunas, vinagreta ve disponible

Ensalada griega 22
Tomate, aderezo de hierbas aromaticas, pepino, queso feta, cebolla morada vlve disponible

Ensalada de tomate de temporada 22 ve

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



MENU

PLATOS PRINCIPALES

Risotto de setas, salsa demi-glace de cebolla 26 vive disponible

Arroz del senoret, margret de pato a la plancha para 2 personas 43
Filete de salmonete, emulsion de abello, anacardo 3o

Filete de ternera, puré de patata moraday salsa demi-glace 4

Pulpo a la plancha, patatas parmentier 4
Tagliatelle, salsa de tomate y veduras 25 vlve disponible
Canelon de pollo, bechamel de trufa 28
Lomo de cerdo a bajo de tempuratura, en panko, salteado de verduras 29

Lingote de cordero, manzana, endivias s3;

PESCADO, CARNE Y HAMBURGUESA VEGETARIANA

Hamburguesa clasica 23
Beicon ahumado, salsa de queso y salsa especial para hamburguesas

Hamburguesa vegetariana 2o ve
Filete de atin 40

Sardinas 2;

Platos para dos personas, segun disponibilidad
T-Bone 7
Lubina a la sal so

Rodaballo so

ACOMPANAMIENTOS
Boniatos gajo 8  Patatas panadera g8 Patatas fritas 7
Ensalada verde ;7  Ensalada de manzana 8  Ensaladilla rusa ¢
Pimientos de padron 8 Puerros 7 Zanahorias ; Endivias a la parrilla s

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



MENU DE NINOS

Nuestro objetivo ¢s ofrecer a los ninos platos simples y equilibrados. que incluyan verduras v reduzcan los niveles de sal siempre que sea posible.

Milkshake o

Vainilla | Chocolate | Fresa

PARA LOS MAS PEQUENOS

Guarnicion de verduritas disponible bajo peticion

Pollo empanado con patatas fritas s
Pasta con salsa de tomate 14 v
Pasta bolonesa 14
Pizza margarita elige tus ingredientes tomate | jamén | champifiones | cebolla 14
Sandwich de jamon & queso, patatas fritas 3
Cheeseburger con patatas fritas 145

Filete de pescado con verduritas al vapor & arroz 18;

PARA LOS JOVENES ADULTOS @&

Ensalada César con bacon, pollo braseado, parmesano & picatostes 17
Canelon de pollo 22
Mini solomillo de ternera, patatas »s
Tagliatelle vegetable 18 v
Sandwich de mayonesa de huevo & pollo, patatas fritas 17

Sandwich de roast beef & queso cheddar, patatas fritas

POSTRES

Plato de fruta fresca, sorbete de mango 1o ve
Profiteroles de avellana, chocolate caliente, helado de dulce de leche w0 v

Seleccion de helados 1 bola 4] 2bolas 5.5 | 3bolas 6

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



MENU

POSTRES

Sorbete de limon, limon confitado uv
Torrija, helado, salsa de coco salado 13v
Baba al ron, crema pastelera, helado de stracciatella v
Tarta de queso con chocolate 13v
Tarta de queso vasca auténtica 13v
Profiteroles de avellana, chocolate, helado de caramelo v
Plato de fruta fresca, sorbete de bergamota 15 ve
Seleccion de helados: 1bola 4] 2bolas 5.3 bolas 6

Espresso affogato 7

COCTELES PARA DESPUES 5

Ibizian scaffa
Hierbas, brandy Torres 10, amargo de naranja, sin hielo

Irish Coffee

Whisky Jameson, café, nata

Café Espanol

Licor 43, café, nata

Carajillo

Si hay algo que no puedes o no te gusta comer, haznoslo saber para que podamos ayudarte a elegir tu plato favorito

v| vegetariano ve | vegano



VINOS | WINES

VINOS ESPUMOSOS | SARKLING WINE

Aula Cava Brut | Espana 7|35

Sumarroca Cava Rosado | Espafia 8130

Mas Candi Corpinnet Brut Nature | Espana 4

Juve & Camps Brut Reserva Familia 2018 | Espafia 49

Alta Alella Laieta Gran Reserva Cava 2019 | Espafia 5o
Nyetimber Classic Cuvee | Inglaterra o9

Louis Roederer Brut Collection 242 | Francia 129| magnum 269
Louis Roederer Brut Vintage Rose 2016 | Francia 199
Henri Giraud Dame-Jane Rose | Francia 239
Billecart-Salmon Blanc de Blancs Grand Cru | Francia 199
Billecart Elizabeth Rose 2009 | Francia 399

Louis Roederer Cristal 2015 | Francia 499

ROSE DE LAS ISLAS | ROSE OF THE ISLANDS
Ojo de Ibiza Rose, Ibiza | Espafia 54

Ses Rotes Rose, Calet, Pinot Noir | Mallorca 35

NATURAL VINOS NARANJUA | NATURAL ORANGE WINES

Pell de Mas Perdut Vino Naranja, Muscat, Paralleda, Penedés | Espafia s

Matassa, Olla Blanc Vino Naranja Vin de France, Macabeu | Francia s;

VINO ROSADA | ROSE WINE

Oh my Baie 0.0%, Provenza | Francia 65|

Karmen rose, Granacha, Rioja | Espana 7|3

Les Valentines L’Effrontte, Provenza | Francia o|35| magnum 65
Domaines OTT Chateau De Selle, Provenza | Francia os

Minuty rose, Provenza | Francia 7o | magnum 140



VINOS | WINES

VINOS BLANCOS DE LAS ISLAS | WHITE WINES OF THE ISLANDS

Sincronia Blanco, Chardonnay, Prensal | Mallorca 35

Ca'n Verdura Supernova Moll Blanco, Prensal | Mallorca 49

SUPERNATURAL VINOS BLACNOS | NATURAL WHITE WINES
Son Llebre Ve d’Avior Blanc, Giro Ros, Malvasia, Prensal | Mallorca 49

Francois de Nicolay Bouzeron Blanc, Aligoté 2020 | Francia 7

VINO BLANCO | WHITE WINE

Martinsancho, Verdejo, Rueda | Espafia 85|35

Mocén, Sauvignon Blanc | Espana 7|3

Sumaroca Cha, Chardonnay | Espana 75|

Blanc del Terrer, Macabeo, Tarragona | Espana s

Alma de autor, Godello, Galicia | Espana 4

Sierra de Tolono, Viura, Rioja | Espafa 1o | 30

Pazo de Rubianes, Albarifio | Espafia 5o

Tokyo Gomez-Rojo La Malpagada, Albillo Mayor, Ribera del Duero 2020 | Espana 5o
NUS del Terrer, Sauvignon Blanc, Tarragona 2019 | Espana o3

Davide Perfectionista, Godello 2021 | Espafia 139

Alta Alella Lanius, Chardonnay | Espana o5

San Leonardo Vette Sauvignon Blanc | Italia 47

Chablis Grand Regnard 2022 | Francia 109

Domaine A Cailbourdin Silex Triptyque Pouilly-Fume 2019 | Francia 129

Mainson AMI Santenay 1er ‘Cru Clos Rousseau’ Chardonnay 2020 | Francia 19
Trimbach Cuvée Frédéric Emile, Riesling, Alsacia 2018 | Francia 159

Nik Weis St. Urbans Riesling | Alemania 53
Demorgenzon Reserve Chenin Blanc 2019 | South Africa oo
Konrad Sauvignon Blanc, Marlborough | New Zealand 48

Three Sticks Durell Vineyard Origin Chardonnay, Sonoma Coast 2019 | USA 163



VINOS | WINES

VINOS TINTO DE LAS ISLAS | RED WINES OF THE ISLANDS

Blacknose, Monastrell, Syrah, Cabernet Sauvignon 2021 | Ibiza o9
Ojo de Ibiza Tierra Sur, Monastrell, Syrah | Ibiza 6o

AN/2, Callet, Mantonegro, Syrah | Mallorca 49

Ca'n Verdura Son Agullo, Mantonegro, 2021 | Mallorca 109

VINO TINTO | RED WINES

Don Jacobo Rioja Crianza | Espafia 7|3

Alttn Rioja | Espana 4o

Pago de los Capellanes Crianza, Ribera del Duero 2021 | Espana 7
Lopez de Heredia Vinia Tondonia Rioja Reserva 2011 | Espafia oo
Pradorey Origen Antiguo Roble, Ribera del Duero | Espana 7|3
Altavins Almodi Garnatxa Peluda, Terra Alta | Espafia o537
Preludio de Sei Solo, Ribera del Duero 2021 | Espana o4

Bonrepos, Priorat | Espafia 85

Josep Grau Pedrabona, Priorat | Espafia 66

Ocampo Listan Negro, Tenerife | Espana 75

Amancio 2017, Rioja | Espafia 23

Mainson AMI Homard Blue Pinot Noir, Bourgogone | Francia 8o
Louis Latour Pommard Epenots 2001, Pinto Noir, Bourgogone | Francia 229
Chateux Teyssier, Saint-Emilion, Grand Cru | Francia ss

Cantine Coppi Don Antonio, Primitivo 2017 | Italia 62

Elia Altare, Barolo 2020 | Italia 145

Ciacci Piccolomini d’Aragona, Brunello di Montalcino 2018 | Italia 155
I Sodi di San Niccolo, Umbria, Toscani 2019 | Italia 199

Domingo Molina Hermanos, Malbec 2019 | Argentina 43

Head High, Pinot Noir, Sonoma 2018 | USA 69

Worlds End If Six Was Nine, Cabernet Sauvignon, Napa Valley 2017 | USA 159



